
CATÁLOGO



NUESTROS PRODUCTOS

01.

02.

03.

04.

05.

Salsas

Aceite de oliva virgen extra cream
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01CREMAS
BALSÁMICAS Hostelería y alimentación



Módena

El éxito de las reducciones bien 
elaboradas reside en la artesanía 
con la que se produce. Una crema 
balsámica de Módena con cuerpo y 
carácter capaz de fidelizar al con-
sumidor más exigente.

Módena 0%

Un paso por delante, una pequeña 
revolución. Nuestra primera inno-
vación. La necesidad de empezar a 
hacer productos sin azúcar era una 
realidad en los consumidores, por 
ello, esta compañía elaboró la pri-
mera crema sin azúcar del merca-
do, convirtiéndose en la crema más 
vendida de España.

Jerez
Y seguimos con el arte y el sabor 
de Andalucía. Esta región nos deja 
una tipología de vino muy singular. 
Un sabor que no deja indiferente a 
nadie, por esta razón, Vulpi acopió 
esos aromas que tanto éxito pro-
ducen a sus consumidores en las 
reducciones de su vinagre.

Trufa

Delicatessen, gourmet, excéntrico, 
extravagante… Llámalo como quie-
ras, esta reducción está buenísima. 
El gusto de poder compartir platos 
gourmets está al alcance de todos. 
Con esta crema balsámica, los co-
mensales premiarán sus dotes culi-
narias, aunque no tengas ni idea (es 
un secreto).

Frambuesa

Rubus idaeus, es una planta y da 
frambuesas. No tenemos ni idea de 
botánica, pero lo que sí sabemos es 
cocinar la mejor reducción de vina-
gre de frambuesa del mundo. Son 
muchos los demandantes de este 
producto y su sabor es capaz de 
alterar los taninos con toques de 
alegría, felicidad y pasión.

Pedro Ximénez

Amantes de las uvas con identidad 
y nombre propio, aquí les presen-
tamos nuestra crema al Pedro Xi-
ménez. Sin duda, una reducción 
que no puede faltar en sus platos 
de carne. Su sabor y su color dará 
ese toque que siempre se busca en 
cada plato.



Naranja

Esta crema balsámica da sol donde hay sombra, da color donde está oscuro 
y da un sabor mediterráneo a cada plato. Ideal para pollos, para pescados y 
para aves. Los que lo prueban, no quieren otras.

Manzana 0%

Y si te dijéramos que esta crema es una de las más vendidas de sabores afruta-
dos, ¿cómo te quedarías? Pues sí, esta crema balsámica es ideal para terneras, 
pescados y ensaladas. Increíble lo que se puede hacer con una manzana.



Ficha logística



02SALSAS Hostelería y retail



Chimichurri

En las pampas de Argentina, el Chi-
michurri es la estrella de la fiesta culi-
naria. Con su verde intenso y mezcla 
fresca de hierbas, desafía las expecta-
tivas gastronómicas.

Brava

La salsa protagonista de la tapa más 
conocida de España. Afirmamos, 
aseguramos y confirmamos tener la 
mejor salsa brava del mercado. No 
te diré los ingredientes, pero te daré 
una pista, no lleva tomate.

Barbacoa

“La barbacoa, la barbacoa, 
cómo me gusta la BBQ”. Si en 
Estados Unidos conocieran 
esta canción, la cantarían cada 
4 de julio y convertirían al co-
cinero de Vulpi en héroe na-
cional. Un sabor único que te 
transportará a un asador en 
cualquier parte de Texas.

Tabasco
Hay que tener pimientos para ha-
cer una salsa tan rica y tan picante. 
Similar a la del líder, nuestro de-
partamento ha trabajado muy duro 
no solo para igualar, sino para me-
jorar su receta. Esta salsa dará esa 
gracia que tanto te derrite.

Sriracha

Amantes del picante, amantes de sal-
sas orientales, Vulpi está aquí. Esta-
mos aquí para presentaros esta peda-
zo de salsa cuyo sabor es tan intenso 
que tus papilas gustativas se darán un 
buen festín de sabores.

Agridulce

Vulpi te invita a explorar el fa-
moso y conocido mundo orien-
tal en su máxima expresión con 
nuestra excepcional salsa. Una 
sinfonía de sabores que trans-
forma cada bocado en una expe-
riencia única. ¡Dale a tus comi-
das el toque agridulce perfecto 
con Vulpi!



Mojopicón

En las Canarias, el Mojo Picón es el toque rebelde en la mesa. Con su rojo 
vibrante y sabor audaz, desafía la monotonía gastronómica. El Mojo es el 
héroe canario.



Ficha logística



03ACEITE DE OLIVA 
VIRGEN EXTRA CREAM



Crema al aceite de oliva virgen extra

“El aceite no engorda, el aceite no engorda”, así, repítelo hasta que te lo creas 
porque Vulpi ha conseguido, una vez más, lo imposible. Hemos logrado la pri-
mera crema de aceite de oliva del mercado, potenciando su sabor, mejorando 
su dosificación y ahuyentando a esas calorías que siempre se resisten. Somos 
la viva imagen de lo que quiere el mercado.



Ficha logística



04VINAGRE
BALSÁMICO



Vinagre balsámico

Con vinagres de calidad y la artesanía de nuestros procesos, este vinagre de 
talla Gourmet ligará en perfecta armonía con tus platos. Sirve para cocinar, 
para aliñar y para todo lo que quieras. La riqueza de los productos bien elabo-
rados también recae sobre la materia prima con los que se opera.



Ficha logística



05SIROPES



Chocolate

No a todo el mundo le gusta el cho-
colate, por lo que, si eres de esos, 
te recomendamos que no pruebes 
nuestro producto. Su intensidad y 
sabor resucitará hasta a ese brownie 
que no dio tiempo a sacar del horno.

Caramelo
Hoy te presentamos el sirope de 
caramelo que está volviendo a los 
postres un poco más traviesos. Pero, 
atención, si eres de los que creen 
que lo dulce debería quedarse en su 
rincón de azúcar, este sirope podría 
retar tu zona de confort. Este líqui-
do dorado es tan dulce y suave como 
una melodía de verano.

Fresa
Te traemos el sirope de fresa que 
hará bailar hasta a las frutas más tí-
midas. Este líquido rojo es más sa-
broso y fresco que un chapuzón en 
una piscina en verano.



Ficha logística



HOSTELERÍA Su logística

Salsa brava
980 gr

Salsa barbacoa
1020 gr

Pimienta tabasco
500 gr

Siropes
1200 gr

Sumérgete en la experiencia gastronómica de Vulpi Selección, donde la diver-
sidad de salsas de alta calidad se convierte en el toque distintivo de la hostele-
ría refinada. Desde clásicas hasta exóticas, nuestras salsas elevan el estándar 
culinario, ofreciendo a la industria hostelera la oportunidad de cautivar a sus 
clientes con sabores únicos. Vulpi Selección no solo proporciona productos 
excepcionales, sino también un apoyo dedicado para que los negocios de hos-
telería destaquen, transformando cada comida en una experiencia inolvidable 
para sus clientes.

Flexibilidad en el paletizado

Compromisos de entrega
FAST LOGISTIC

Competitividad garantizada



CONTÁCTANOS
Oficinas Centrales
Avda. Lluis Pericot, N5 4t 3ero · 17003 Girona
Tel/ +34 972 908 882
M/ +34 608921808
josep@loremarbrothers.com
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