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Josep Llorens presenta
su ultima creacion

2015

DERIES
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Un vino del Priorat D.0.Q., que habla al mundo con voz propia.
Hablamos de una tierra integrada en un paisaje de gran belleza que se
ha mantenido inalterado a lo largo de los siglos. Esta marcado por la
presencia del suelo de llicorella, la pizarra autéctona. Un vino que
habla con voz propia, una voz unica, la de su terruno. Un vino que se

convierte en la voz de la llicorella, su mas pura expresion.
Priorat es una de las zonas productoras de vino que en los ultimos
anos ha alcanzado mas prestigio en todo el mundo. El terreno,
junto al microclima, son los principales elementos que aportan la
singularidad, el equilibrio, la fuerza y notoriedad de estos vinos.
Un D.0.Q. que se han situado entre los mas apreciados vinos del
planeta.
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6 BOTELLAS CAJA
125 CAJAS/ PALLET
750 BOTELLAS/
PALLET
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LO CABALO

6 BOTELLAS/ CAJA
150 CAJAS/ PALLET
900 BOTELLAS/ PALLET

D.0.Q. PRIORAT

Vino tinto Reserva de alta gama. El Priorat en su

mas clara y grande expresion. Cada varietal que

forma parte de éste ensamble, aporta complejidad

al total de la mezcla

La mejor seleccion de barncas Amencanas y Fran-

cesas le otorgan una complejidad aromatica, que

resaltan la fruta negra y la complementan con notas

de tostado y vainilia

Desarrolla untuosidad en el paladar, los sabores

son intensos, equilibrados y queda un postgusto de

larga duracion

Puede tener guarda en botella de mas de 10 afios.

& -‘\

=

14 meses

22 meses

14%

75% Gamacha, 10% Merlot, 10% Syrah,

/ 5% Cangnan

De color rubi con reflejos teja

, Frutos secos, especas dulces, cacao
/ café, vainilla, aromas tostados

Resaitan frutas maduras, fruta negra muy
intensa con las vainillas y tostado. Todo elo
marcado por una mineralidad persistente

Conservacion 14 - 16 °C

" Consumo 16- 18 °C

Carnes rojas, asados, saisas especiadas
magret




I SOLIMAR

ROSADO D.O. TARRAGONA

Vino rosado fresco, equilibrado y joven. La
mezcla de Pinot Noir y Syrah le aportan
al vino tonalidades violaceas, asi como la
estructura de un vino expresivo con carac-
ter frutal, unido a la nota de madurez que
le da la Garnacha.

Ideal para momentos casuales, para
acompanar platos salados, en los que el
sabor del tomate, realza los sabores del

Wy -

vino, o platos dulces, en que los frutos ro-

DE MULLER

OGLIMAR ROSADO

jos son bien complementados.

Disfrutar fresco.
13%
e\
@’ /' 50%Gamacha, 35% Pinot Noir, 15% Syrah

\‘\' De color rojo brillante

Expresivo con aromas de frutos rojos
y balsamicos mentolados

/2= Buena presencia en boca con gusto a
@ '/ grosellas y cerezas acompafiado de buena
acdez

<£?\' Conservacion 14-16°C
¥/ Consumo 6-8°C

2 BOTELLAS/ =) (@) Ensaladas aliiadas, vegetales asados
150 CAJAS/ PALLET '\"g_'j'/' qQUERNS j[venes parra?:asms y lasafas

900 BOTELLAS/ PALLET




I SOLIMAR

ROSADO D.O. TARRAGONA

Vino rosado fresco, equilibrado y joven. La
mezcla de Pinot Noir y Syrah le aportan
al vino tonalidades violaceas, asi como la
estructura de un vino expresivo con carac-
ter frutal, unido a la nota de madurez que
le da la Garnacha.

Ideal para momentos casuales, para
acompanar platos salados, en los que el
sabor del tomate, realza los sabores del

Wy -

vino, o platos dulces, en que los frutos ro-

DE MULLER

OGLIMAR ROSADO

jos son bien complementados.

Disfrutar fresco.
13%
e\
@’ /' 50%Gamacha, 35% Pinot Noir, 15% Syrah

\‘\' De color rojo brillante

Expresivo con aromas de frutos rojos
y balsamicos mentolados

/2= Buena presencia en boca con gusto a
@ '/ grosellas y cerezas acompafiado de buena
acdez

<£?\' Conservacion 14-16°C
¥/ Consumo 6-8°C

2 BOTELLAS/ =) (@) Ensaladas aliiadas, vegetales asados
150 CAJAS/ PALLET '\"g_'j'/' qQUERNS j[venes parra?:asms y lasafas

900 BOTELLAS/ PALLET




| MOSCATEL ORO
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6 BOTELLAS/ CAJA
150 CAJAS/ PALLET
900 BOTELLAS/ PALLET

6
\5?/ blancas

Vino dulce elaborado con mosto de la varie-
dad de uvas Moscatel,

De color amarillo brillante, conjunta un in-
tenso aroma donde resaltan las notas a du-
raznos, higos y frutos secos con postgusto
florales, a pétalos de rosa y a jazmin.

Meloso al paladar dada el alta concentracion

de azdcares al momento de recoger la uva.

™ N\

@) s

9

\ ?5 100% Muscat de Alejandria

( ®\' De color amarilio de mediana intensidad y
N

refiejos dorados

Chabacanos deshidratados, miel, flores

( @“ Potente en boca con cabor dulce de frutos
/ blancos maduros y un toque de anis

{ g Conservacion 15-20°C
/ Consumo 8-10°C

1. (fp) | Digestivo, postres, frutos secos,

S/ pasticleria que integre cremas y nata
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‘ VERMUT ROJO

El vermut Rojo Iris es un ejemplo de la tra-
dicion en la elaboracion y en el consumo
del vermut de Reus, dotado especialmente
de frescura y de sutileza en los sabores que
genera.

Es el resultado de la maceracion de mas de
150 botanicos mediterraneos y la aplicaciéon
de la antigua férmula de la casa, de mas de
100 afos.

En su aroma y sabor dulce herbaceo, desta-
can el ajenjo, el romero, la salvia, el anis, el
hinojo y el regaliz.

En boca su dulzor es envolvente, calido, y se
equilibra con la acidez y un final ligeramente
amargo.

Disfrutar bien frio

7N
&)
\ -

o~ \

Yim X | \
s &> | De color marrén oscuro con reflejos ambar
nt M.‘; ) IJI-Ab‘l \ {:__/ ’

DEe O

"
f‘ \
4; ) Suave perfume dulce, herbaceo y acaramelado

( : \ Dulce con notas a avellanas con presencia
U/ importante del ajenjo y su toque herbaceo

7 0:\ Conservacién 13-18°C
\_ 5 Consumo 5-10°C

6 BOTELLAS/ CAJA = |
\d) ) Aperitivo. acompafia conservas en vinagre

112 CAJAS/ PALLET T
672 BOTELLAS/ PALLET
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CAVA

BRUT NATURE

—
-, -
)

4‘&{: 3
CAVA
Vinya escudé

BRUT NATURE RESERVA

GRADO ALCOHOLICO: 12 %6 Vol.
ATT:6 gr./It.

AZUCARES: 1gr./It.

PH: 3,2

SO2T: Menos de 100 mgr/it

COLOR: Color dorado paja, de aspecto brillante con
desprendimiento de burbujas wniforme y formacion de
corona permanente.

AROMA: A la nanz presenta aromas tostados con
connotaciones de miel y frutos secos.

GUSTO: En booa s fresco, armonioso y bien conjuntado.
GASTRONOMIA: Para acompanar tedo tipo de carnes y

postres a base de frutos sacos. Temperatura de sarvicio
entredy6°C,

ENVEJECIMIENTO: Envejecimiento en botella un minimo
de 20 meses. Sin adicion de fcor de expedicion en el
deglielle.




CAVA
Vinya escudé

BRUT RESERVA

GRADO ALCOHOLICO: 12 95 Vol.
ATT:6gr./It.
AZUCARES: 8 gr./It.

pLL 1D
Tl

SO2T: Menos de 100 mgr/it

COLOR: Color dorado paja, de aspecto brilante con
desprendimiento de burbuas uniforme y formacion de

conona permanente.

AROMA: A la narz presenta aromas tostados con
connotaciones de meel y frutos secos.

GUSTO: En boca es fresco, armonioso y bien conuntado.
Notas de fruta madura.

GASTRONOMIA: Para acompanar todo tipo de cames,
postres a base de frutos secos y repostera. Temperatura
de servicio entre 4y 6 °C.

ENVEJECIMIENTO: Envejecimiento en botella un
minimo de 20 meses.




= CAVA

<O

= Vinya escudé
™

e EXTRA BRUT
[

$23 RESERVA

GRADO ALCOHOLICO: 12 % Vol.
ATT:6gr./It

AZUCARES: 3 gr./It.

PH:3,2

SO2T: Menos de 100 mgr/it.

COLOR: Color dorado brillante.

AROMA: Aroma a crianza. Almendra tostada
de fondo elegante.

GUSTO: Gustoso en boca, complejo, balsamico,
equilibrado. Desprendimiento de burbuja fina y
persistente,

scudé

Vinya K

»
5 )

GASTRONOMIA: Indicado para aperitivos a
base de quesos, embutidos, pinchos. Carnes al
horno. Postres secos.

ENVEJECIMIENTO: Mnimo de 26 meses en







CAVA
Vinya escudé

BRUT NATURE RESERVA

Rosat Pinot Noir

GRADO ALCOHOLICO: 11,5 %6 Vol.
ATT:6 gr./IL

AZUCARES: 1gr./It.

PH:3,2

SO2T: Menos de 100 mgr/It

COLOR: Color rosado brilante de mediana Intensidad.
Burbuia fina de gran persisténcia. Buena formacion de
corona.

AROMA: Conjunto de aromas de frutos rojos sivestres
combinados con connotaciones de crianza.

.

“ GUSTO: Gusto en boca harmonioso, elegante, notas
VINYA ESCUDE aromaticas conjntadass con la crianza. Post gusto
W intenso y agradable, burbuja bien integrada..
Lo GASTRONOMIA: Perfecto para aperitivos, pescados y
arcoces,

ENVEJECIMIENTO: Ervejecimiento en botella un mmimo
de 20 meses. Sin adicion de licor de expedicion en el
deguelle.
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GIRO RIBOT //UNPLUGGED | |
= GIRO RIBOT

Tipo CAVA - Brut Rosé Reserva Barrica Vintage
Endlogo  Joan Rovira

Vendimia Vendimia temprana a mediados de Agosto
Variedades Pinot Noir y Chardonnay

Elaboracién Elaborado con el maximo esmero. La uva se despalilla y se somete a una criomaceracion
para extraer los aromas primarios de las varedades y el punto pusto de color. Una parte fermenta en
depositos de acero inoxidable 8 temperaturas muy bajes, entre 12-14 °C, con el fin de obtener todo su
potencial en aromas secundarios. La otrs, fermenta en barricas nuevas de roble francés y americano.
Posteriormente se realiza una crianza sobre las aplicando battonage semanalmente. Este vino coupage
s¢ somete 3 una segqunda fermentasdn en botella, siguiendo ¢l Método tradicional. Para ello se vtilizan
levaduras seleccionadas, con elevada capacidad de autdlisis, proceso que en el descanso y silencio de
NUSSTra Cava sublérranea, aponara textura aterciopelada al paladar.

Crianza en botella 15-24 meses.

Produccion Total 5.000 botelas
T* de Servicio Entre 6 - 8°C
Andlisis Sensorial

Vista  Color salmén perlado tenue. Con una burbuga fina y abundante
que forma una persistente media corona,

Nariz  Aroma flesco con notes conflitadas de crema pastelers y piila.
En su trasfondo aparecen mermeladas de frutos rojos salvajes con matices

de vainilla, propiciados por su paso por barrica.

Roca Entrada dlegre y fresce con una acidez marcads, Paso amplio
por boca con un agradable postgusto confitado. En via retronasal
IPITECAN NOLIS CrEMOLIs,

Maridaje Fino y sugerente apentivo, ideal con gambas rojas y marisco.
Acompada perfectamente la cocina japonesa y arroces caldosos. Buena
combinacion con embutidos ibéricos.

Analisis Técnico
Grado alcohdlico 12.5 % vol. Acidez total 4,0aqi.
Azicares totales G gll. Presion carbdnica 5.5 bares
Premios
s Coataver mans Wi Wiewe & S i Connperlitivn Mwlala ow O
Guda Pedvn 2017 93 purtos
7 Catavirum Wordd Wine & Spres Competiton Medala ce Oro
Gitert Gaitard Medalo e Plats
Guis Pefvn 2008 92 pantos
ol Cotavrunm Wotd Wioe i Zow s Compettion Medala 0 Ovo
Gula Pefiin J00g 9yountss
Sakura Women lapan Awasday Medala ce Oro
3009 Guda Persn 3020 93puntos
1020 Guls Pe'yn 2022 GO puntos
6 BOTELLAS/ CAJA; 60 CAJAS/ PALLET
360 BOTELLAS / PALLET




PAUL CHENEAU // DEMI SEC = GIRO RIBOT

Tipo CAVA - Semi Seco

Endlogo Joan Rowira
Vendimia Manual, desde mediados de Agosto a finales de Septiembre
Variedades Lo% Macabeo  40% Xarello 10% Parellads  10% Chardornay

ElaboraciénlLas uvas seleccionadas con maximo esmero son sometidas a un delicado premsado. A
continvacion, se realiza la prmera fermentacién en depdsitos de acero inoxidable a muy baja
temperatura, entre 12-14°C, para potenciar la creacion de aromas secundarios. El vino coupage realiza
la segunda fermentacidn en botells, de acuerdo con el metodo tradicional en nuestras caves
subterréneas, permaneciendo en silencio y reposo durante su crianza sobre Kas, hasta su deglelle

Crianza en botella 12 meses

T2 de Servicio Entre 5 -7°C

lisi nsorial

Vista Color pajizo, matices dorados con reflejos verdosos, con
desprendimiento de burbujas finas, bien encadenadas y persistentes,
formando una delicada corone,

Nariz  Aroma muy kimgio y slegants. Sutiles notas afntadas frescas
con un fondo floral. y matices de fina reposteria

Boca  Goloso, bien estructurado y vivo, Su paso por boca es dulce, con
notas de fruta madura y sutiles matices de reposteria cremosa. Con un
final agradable y persistente en el paladar,

Maridaje  E3 el cava gque acompeis perfectamente gran variedasd de
dulces, pastas, bizcochos, helados y frutos secos. También marida
sorprendentemente bien con comidas muy especiadas y condimentadas

Analisis Técnico

Grado alcohdlico 12 % vol

Acdez total 40 g/l ATS 16,3 g/l ATT
Aricares totales 35 gh

Presion carbonica 5.5 bares

6 BOTELLAS/ CAJA
80 CAJAS/ PALLE]
480 BOTELLAS/ PALLET




PAUL CHENEAU // DEMI SEC = GIRO RIBOT

Tipo CAVA - Semi Seco

Endlogo Joan Rowira
Vendimia Manusl, desde mediados de Agosto & finales de Septiembre
Variedades Lo% Macabeo  4o% Xoarello 10% Parellads  10% Chardornay

ElaboraciénlLas uvas seleccionadas con miximo esmero son sometidas a un delicado premsado. A
continvacidn, se realiza la prmera fermentacidn en depdsitos de acero inoxidable a muy baja
temperatura, entre 12-14°C, para potenciar la creaciéon de aromas secundarios. El vino coupage realiza
la segunda fermentacidn en botells, de acuerdo con el método tradicional en nuestras cavas
subterréneas, permaneciendo en silencio y reposo durante su crianza sobre Kas, hasta su deqlelle

Crianza en botella 12 meses

T* de Servicio Entre - 7°C

lisi nsorial

Vista Color pajizo, matices dorados con reflejos verdosos, con
desprendimiento de burbujas finas, bien encadenadas y persistentes,
formando una delicada corone.

Nariz  Aroma muy kimgio y slegants. Sutiles notas afrvtadaes frescas
con un fondo floral. y matices de fina reposteria

Boca Goloso, bien estructurado y vivo, Su paso por boca es dulce, con
notas de fruta madura vy sutiles matices de reposteria cremosa. Con un
final agradable y persistente en el paladar,

Maridaje By el tava gque acompeis perfectamente gran vanedad de
dulces, pastas, bizcochos, helados y frutos secos. También marida
sorprendentemente bien con comidas muy especiadas y condimentadas

Analisis Técnico

Grado alcohélico 12 % vol

Acidez total 400G/ ATS (6,3 g/l ATT
Axucares totales 35 gh

Presion carbonica 5.5 bares

6 BOTELLAS/ CAJA
80 CAJAS/ PALLEI
480 BOTELLAS/ PALLET




PAUL CHENEAU // BRUT
= GIRO RIBOT

Tipo CAVA - Brut
Endlogo Joan Rowvira
Vendimia Manual y mechnica desde mediados de Agosto a finales de Septiembre. Uva procedente

de |a finca de Can Bas, con edad media de los vifhedos de 15 alos
Variedades  soM Macebeo 4oM Xarello 100 Parellade  10% Chardonnay

Elaboracion Las uvas selecoonadas con mixmo esmero son sometidas a un delicado prensado. A
continuacion, se realiza la primera fermentacidon en depdsitos de acero inoxidable 3 muy baja temperatura,
entre 12-14°C. para potenciar la creacidon de aromas secundarios. El vino coupage realiza la segunda
fermentacion en botella, de acuverdo con el método tradicional en nuestras cavas subterrdneas,
permaneciendo en silencio y reposo durante su crianza sobre Kas, hasta su deguelle.

Crianza en botella Entre 22 - 15 meses
T* de Servicio Entre § - 7°C
Analisis sensorial

Vista  Color amarilo péiido con reflejos verdosos. Burbujas finas y
constantes, formando una delicada corona.

Nariz  Sutiles notas afrutadas con un fondo floral y delicado se funden
con las notas de cnanza

Boca Fresco, con buena acidez y equilibrado, con matices florales
muy sutiles y notas de reposteria cremosa. Final carbdnico agradable y
persistente en el paladar,

MaridajeSu caracter debcado y elegante combina perfectamente con
cvalquier tipo de plato ligero y es ideal pors comidas svavemente
condimentadas. Magnifico aperitivo

Analisis Técnico

Grado alcobdlico 12 % vol Acidez total 4,0 g/l ATS

Azicares totales 129/l Preson carbonica 5.5 bares

Premios

200 Catavinum Wordd Wire R Sants Competition Madaila de Mata

200y S Mreancing o Intecnat lonal Wine Competition Medall de Ovo
Catavinum Wordd Wine & Sginty Competition Medalls de Mats

2020 Cetavinum Wodd Wire B Sgirts Competition Medella de Plyts
Sen Francn o nternat ioral Wine Competivon Madeils Je Figts

2014 Cotavinum Wordd Wine & Sgints Competition Medails de Plats
Sen Francnco Internatioral Wine Competiton Medalla de Plats

6 BOTELLAS/ CAJA; 80 CAJAS/ PALLET; 480 BOTELLAS/ PALLET




GIRO RIBOT 7/ A DIVINIS

Tipo CAVA - Brut Nature - Reserva - Magmnum Endlogo Joan Rovira

Vendimia Vendimia manual en cajas de 20 kg desde principios a finales de Septiembre. Uva
procedente de nuestro vinedo mas viejo de la finca de E1 Pont, con edad de vias entre 50 « S0 anos y
produccion limitada

Variedades Q0% Chardonnay ¥ Parellada

Elaboracion Flaborado con el maximo esmero y 1a dlitima tecnologia. La uva se despalilla y se somete a
una crlomaceracion para extraer los aromas primanos de la vanedad. La fermentacion se produce én
depdsitos de acero noxidable a temperaturas muy bajas, entre 12-14 °C, con &1 MNin de obtensr todo su
potencial en aromas secundarios. El vino coupage se somele a una segunda lfenmentacikon en botella,
sipuiende ¢l metode tradicional Para ello se utilizan levaduras seleccionadas, con vlevada capacidad de
outolisis, proceso gque en el descanso vy silenclo de nuestra cava subterrénea, aportard textura
aterclopelada al paladar.

Crianza en Botella 50 meses  Produccion Total 287 botellas T de Servicko Intre 6 -8

Analisis Sensorial

Vista Presenta un color amarillo palido con tonalidades verdosas.
Limpido, con una corona elegante v delicada

Nariz Presonta una alta intensidad destacando los aromas de pera y
frutas tropicales maduras que reposan sobre un lecho deticado de flores y
citricox, Ln una segunda capa sparecen las notas de brioche y galleta

Boca S pasn por howva ex fresco y cremoso con ana boena
estructura y un fMinal amarescente. Predominan las notas de fruta tropical
madura con final Citrico, Su post gusto es largo y duradero,

Maridaje Ideal para acompanar aperitivos en base a mariscos
Companero ideal para risolos y pasta a base de Salsas Cremosas

Analisis Técnico

Grado alcohdlico 12 % vol .

Acidez total 408/ ATS 7 61 8/L ATT
Arucares residuales 281

CO2 Presion Carbonica 5.5 bares

Premios

2N2 Courla Pty JO15 Q2 puntos
2005 Culs Penin JOM 95 puntos
2004 Guia Penin 2005 95 pusntos
2005 Cauta Penin JON6 95 puntos
2on7 Coula Pefin JOI8 92 puntos
2008 Cuia Peiin 2019 92 gnertos
20009 Couia Pediin 2000 Q2 puatos
2020 Gula Penin JON 92 punlos

ESTUCHE DE MADERA DE 1 BOTELLA
160 ESTUCHES/ BOTELLAS/ PALLET
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6 BOTELLAS/ CAJA; 125 CAJAS/ PALLET; 750 BOTELLAS/ PALLET

BODEGAN FRUTOS VILLAR
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Muruve Elite mUlQVE

-
lipe
Qerominacen de ..‘-.)r"l

: Nota de Cata
\\”H‘ hl,"xfla-l"r- . ‘:.'.‘\r-—v‘_p—t‘,w

E. [
Sl Viwd

2015-81 Ps USA
20 07 aante
Variedod de uvo 2014 - 82 ponts
v VINEENTHUSIAST Fose olfolive
S T——— 2010 - 93 ponts USA ¢
2008 & 2004 Fave gkl

Gald Masal - Span

{ nom?a en Piren
Marideye
<203 Je
Enve ecmiente en botela
3}

Tmpq-a!..-o oF e

% .0 i

Necal Spain

o Kobort ﬂw r,@

2010-81P1s US

Groduacion \Mm ...‘ g

2008 - 92 0> 2004 - Trophy - France '
o 004 - Trophy - Franc FrutosVillar

6 BOTELLAS/ CAJA; 125 CAJAS/ PALLET; 750 BOTELLAS/ PALLET




Muruve Elite [T[UIQVE

-
lipe
.':'rm‘rnr'r:r on de¢ Vrgen

Vaoriedod de uvo

. Nota de Cata
Wine dpeclalor il

2015-81 P USA

2014 - 92 ponis

91 points - Spain V‘ A H;E”THUS”‘ST Fase ofobivo

Proceso de eloborocon 2010 - 83 points USA

2009 & 2004 Fase guitofive
- Gald Masal - Span t

:“f‘"‘,'\f-‘\ baerien ; :
Marideye
tnve ecmiento en botelo \
. 008 - Gold Mecal- Spain Temperaturo de servino

C i ﬂaerW (',{“

pc

I
u'ujaot o
evateises

2008 - 2 ponts 2004 - Trophy - France FrutosVillar

6 BOTELLAS/ CAJA; 125 CAJAS/ PALLET; 750 BOTELLAS/ PALLET




MIRALMONTE DO. TORO

_ Nota de Ceote
. .7 M A
' Tipo

FO\' !‘\JO'
Denominocion de O Drigen 2018-80 Ps - UK

Vorwdod de
oriedod de uvo Fose cifabiva
Preceso de eloborocmn . Ly cipa S
- . . Ja . IR
‘0 } vl ' <o o .

- 3 0o erre
2015 - Siiver Balgum

. z ¥ i¢ 0 voregod
L v - : Fose guitohve
- ]
wNoOAZS ¢n DArNCa : | ST N—— naed thombe ran
. _ < « ) f
4 d 3! 1039000 O 10 DOIreD v !

Envejecimaents en baella 2011 - Siver Soin fruink ~ refrone
il e G

-
g
-
o
& "

‘ro ce Darro I'_“?. Q'Lfﬁd“.'\\(lo

4 stans UK

Groduocen

; Y
2011 - 80 poirts - USA ;- 2003 - Best in Class UK FrutosVillas

6 BOTELLAS/ CAJA; 125 CAJAS/ PALLET; 750 BOTELLAS/ PALLET




MIRALMONTE DO. TORO

Wine \m.ﬂ:w Nota de cata

20166 2013-90Ps ‘f.f-f.F"‘.s

Fose Vaul

Derominocion de Origen

Sean
& WINEENTHUSUAST
Yariedod ce uve ¥
Wk
2013 - 90 Pis USA Fass GRSl
AT . 01 Pée
Procese de eloborocon 2010-81 Pis
’ . Fose ).t'c’ va
C 2012 - Geld Spain

Crnenza en borrke

Erveecmiento en botela

Mo
2009 Gold UK -

T po gl’ DoOrnCo

{.‘_ _\ Terperotura de servicn

Groduocién @

2007 Geld Gameany —
2007 - 4 Stars Decanter

FrutosVillar

6 BOTELLAS/ CAJA; 125 CAJAS/ PALLET; 750 BOTELLAS




D0, 10RO

Derominacien de Oroen
Yaredod de uve

Proceso de eleboracion

(rionzo en barrice

t nvejecimunio en bobelia

\)w ’u‘mus'

2009 - 22¢ Top Wine
for "14- USA

Nota de Coto

2005-31Pts - Faose Visuel
NEENTHUSIAST
2013- 92 Ps USA Fose ofative

2008 - 83 Pts

62011 Fase gustative
Sf‘; \
Mandaoje
12-9) P1s )
- »-1- : 0d
Termpercture de servico
2005 & 2004

old - Gamrany

6 BOTELLAS/ CAJA; 125 CAJAS/ PALLET; 750 BOTELLAS/ PALLET

MIRALMONTE
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D.OCA_RIOJA

Famiha Barriobero

TINTO

Ahada:
;(arl;dad de uva:
Botellas por caja:
Botella:

Grado alcohdlico:

Temperatura de servicio:

P - .{,q

Cajas de 12 botellas
60 cajas/ pallet
720 botellas/pallet



\ RIOJA

Familia Barr
CRIANZA
Afada:

Variedad de uva:
Botellas por caja
Botella:

Grado alcohdlico

Temperatura de serviclo

CRIANZA;

Cajas de 6 botellas
125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet



5 DOCA RIOJA

- ™1 D rr |4 v \
FAMMA KA 1O

CRIANZA
VENDIMIA SELECCIONADA

Afada:

Vari-ed:d de uva:

Bott;ll.zs por caja:
Botélla'

Grado alcohdlico:

lemperatura de servicio:

CRIANZA:

Cajas de 6 botellas
125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet



" RIOJA

’ mi ‘1..“.‘,.|

RE‘SEI'QVA
Afhada:
Variedad de uva
Dotellas por caja.
Botella

Grado alcohdlico

Temperatura de servicio:

CRIANZA:

Cajas de 6 botellas
125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet



. RIOJA

ramilleg ] ODero
GRAN RESERVA
Ahada:

Variedad do uva

Botellas por caja:

Botella:

Grado alcohdlico

Temperatura de servicio:

CRIANZA:

Cajas de 6 botellas
125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet






DINASTIA
DE REYES

A RIOJA
TINTO

Anada:
Variedad de uva:
Bolr'l!.n por Caja
é;:(clia
:. ' Grado alcohdlico:

Temperatura de scrvicio:

RIOIA

R

- ———
Sahantia B4 eA0eT

-

"t g S—

Cajas de 12 botellas
60 cajas/ pallet
720 botellas/pallet



DINASTIA
DE REYES

“ RIOJA
CRIANZA

Anada:
Variedad de uva:
Botellas por caja
B;:clta

Grado alcohdlico

Temperatura de scrviclo

CRIANZA:

Cajas de 12 botellas
60 cajas/ pallet
720 botellas/pallet



RIOJA

Temperatura de sericio

CRIANZA

Azucares Reductores

12 BOTELLAS/ CAJA
60 CAJAS/ PALLET
720 BOTELLAS/ PALLET



o e R -

FAMILIA
BARRIOBERO
't v 3
id
"

12 BOTELLAS/ CAJA
60 CAJAS/ PALLET
720 BOTELLAS/ PALLET



FAMILIA

BARRIOBERO

VINOS DE ESPANA

Familia Barricbero
JOVEN BLANCO

Variedad de uva:
Viura

Botella:

750 mi

Temperatura de serviclo:
6-8°C

Cata:
De color ligeramente amardlo con insaciones
verdosas. De sroma 2 flor blanca. La boca &

fresca, golosa y muy ghoérica

Grado alcohdlico: 12,2% Yol
Acidez Volatil: 0,36 g/l
Acidez Total: 5,03 g/)

PH: 3.4

Sulfuroso Libre: 35,2 mg/l
Sulfuroso Total: 136 me/|
ArxGcares Reductores: <4 g/l

.-'.-‘1""(-‘ :

}A
J » t —

12 BOTFLIAS/ CAJA
60 CAJAS/ PALLET
720 BOTELLAS/ PALLET



FAMILIA
BARRIOBERO

VINOS DE ESPANA

Familia Barriobero
JOVEN ROSADO

Variedad de uva:

Tempranilio

Botella:
S0 m

Temperatura de servicio:
6-8°C

Cata:
De color rojo fresa intenso. Aroma a frutas rojas
freacas, La boca ex frescs, golosa y muy glicérica

Grado alcohdlico: 12,2% Vo,
Acider Volatit: 0,34 g/I
Acidez Total: 7,36 g/l

PH: 3,43

Sulfuroso Libre: 28,8 mg/)
Sulfuroso Total: 129 mg/
Aricares Reductores: <4 g/l

, [ ()
;' ’Q"u" ‘."‘ o
T © e S

12 BOTELLAS/ CAJA
60 CAJAS/ PALLET
720 BOTELLAS/ PALLET









OBRA

TEMPRANILLO

-
p—
-
7~
—

—_
~

OSECHA
2019

CALIFICACION
Excelente

rTTV AT Y ITR TN
PO DE VINEDO

Vifledos de mis de 60 afios de la Horra

Plantadas en vaso

R O b Ly VENDIMIA
Realizada manualmente en cajas de 16 Kg. en la
primera quincena de octubre

e MACERACION

3¢ 1ard o
10 dias a temperatura controiaca mediante duchas

—\ YT Y
BNV ll,~,

fi me<es en harricas de rohle francés 50%

y americano 50%

FILTRADO Y CLARIFICADO

igeros procesos de hltrado y clarificado. Esto puede dar
lugar a ligeras precipitaciones en un futuro

ENOLOGO
julio César Conde
Cajas de 6 botellas

125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet




OBRA

TEMPRANILLO

2016
mxceiente
Tempranillo 100 %

Viliedos de mas de 60 aios de la Hona

Plantacas en vaso

enia

14 dias a temperatura controlada mediante duchas

12 meses en barricas de roble francés K0

y americano 50%
14 &
g N

igeros procesos de hltrado y clarihicado. Esto puede dar

Sl L ,
$ én un nuturo

lugar a ligeras precipitacione

Julio César Conde

Cajas de 6 botellas
125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet

Yo wmingaddrie ) Yok parprinedeanec AW T e et ¢ v
=il




OBRA

TEMPRANILLO

-

|

¥
-
‘
—
[

i

2015
Excelente
Tempranillo 100

Vifiedos de mas de 060 afios ¢e la Horra

dCas el vaso

Anualmente €n cajas de 10 Xg. en ia

wena de octubre

Ligeros procesos de filtrado y clarificado. Esto puede dar

]
;L'.L':.';.* a igeras precipitaciones en un uturo

nlin Cia P
JUAO0 COSal LONCe

Cajas de € botellas
125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet

0 2 bodegacreo o 7 Yeonlig) ok Sedd o ¥ wde parprinedcenso e wrerw Secspainss com
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OBRA

VERDEJO

Rueda

2019

Excelente.

Verdeju 100 %

Vifiedos de mésl de 25 afios de Olmedo.
Plantadas en vaso.

Realizada manualmente en cajas de 16 Kg.en la
tercera semana de septiembre.

2 dias a temperatura controlada mediante duchas.
Sin envejecimiento,
12,5%

Ligeros procesos de filtrado y clarificado. Esto puede dar
lugai a ligeras precipitaciones en un futwio,

Iul.io César Conde

Cajas de 6 botellas
125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet







matiz

roble

matiz

Ribera del Duero

COSECHA
2019

CALIFICACION

Excelente,

VARIEDAD
Tempranillo 100 %

1PO DE VINEDO
Vinedos de mas de 60 afios de la Horra

CONDUCCION

Plantadas en vaso

VENDIMIA
ealizada manualmente en cajas de 16 Kg. en la
rimera quincena de octubre.

R
P

MACERACION
10 dias a temperatura controlada mediante duchas

ENVEJECIMIENTO
6 meses en barricas de roble francés 0%
Y amencano :-JC"-'-

GRADUACION
)l" \

FILTRADO Y CLARIFICADO
Ligeros procesos de fltrado y clarificado. Esto puede dar
lugar a ligeras precipitaciones en un futuro.
ENOLOGO
fulio César Conde
Cajas de 6 botellas

125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet




matiz

TEMPRANILLO

206

Eixccion:o:

Tempranillo 100 %

Vitedos de mas de 60 afios de la Homa

Plantadas en vaso

.
matiz VENDIM G ow g en
Realizada manualmente en cajas de 16 Kg. en |

Pe—— primera quincena de octubre
14 dias a temperatura controlada mediante duchas

12 meses en harricas de roble francés 50%

Yy amencano 50%
g

Ligeros procesos de filtrado y clarificado. Esto puede dar
lugar a ligeras precipitaciones en un futuro

Julio César Conde

Cajas de 6 botellas
125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet




matiz

Ribera del Duero

2015

Excelente.

Tempranillo 100 %

Vitledos de mis de 60 afios de la Homra
Plantadas en vaso

Realizada manualmente en cajas de 16 Kg. en la
primera quincena de octubre

25 dias a temperatura controlada mediante duchas

24 meses en barricas de roble francés 50%
y americano 50%

g™

Ligeros procesos de filtrado y clarificado. Esto puede dar
lugar a ligeras precipitaciones en un futuro.

Julio César Conde

Cajas de 6 botellas
125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet




verdejo

AULDA
DENOMIMACION DE ORIGEN

matiz

"I . "
Rueda

2019

Excelente,

Verdejo 100 %

Vifiedos de méds de 25 afios de Olmedo,
Plantadas en vaso.

Realizada manualmente en cajas de 16 Kg. en la
tercera semana de septiembre

2 dias a temperatura controlada mediante duchas
Sin envejecimiento.
12,5 %

Ligeros procesos de filtrado y clarificado. Esto puede dar
lugar a ligeras precipitaciones en un futuro

Julio César Conde
Cajas de 6 botellas

125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet







MARCAVINO / BF

TIPODEUVA / VARIETY

CRIANZA / AGEIN

EL ABTE I€ VIV a0y
PN &)
STIZWEN TANIIR W

ELARTI IEVTVIR 2ol
PAIIIE Mo
STEFNEN TAMIIN o

EASTE IX VIVIR sy
PAKIIR %
IRV TAEIR O

AT
WAL

LS

El Arte de Vivit

Ribeea ded Do

% vol

JN 30 a3 maoeracdia

300% Teszgeanile

& meses. Barricas moble francds €on y americanc 40n

EL AT O VTVIR el
PKIE &
STRVREN TANTES

L AFTY DX VT e
FAENIE n
TTEFREEN TANIIR 8

L AFTY X YITID e
PSS OULDE 8

ELANTE 3EVIVIR paxy
ey JUDe %
VINT SECTANG: 4

TLASTT UV R st
NN UL &

DLASTI SLVIVE 2oy
el SUIDe -

Cajes de 6 boteles/
175 cajas/ palier
TS0 botelias/ paliet




vivir de neo

TEMPRANILLO

ibera del Duero

Plantadas en vaso
VENDIMIA
Realizada manualmente en cajas de 16 Kg. en la

.
primera quincena de octubre

11 MACFERACION
vivir de neo MACERACION .
10 Aias a 1¢ l:'l;'-(“l.'l',ll.'.'n oontrolaca :":‘.(“d‘..'ﬂ'.'.l" (i.'\lf.".-a:

Ribera del Duero

I hemosmvionm dewr ohe (drigen 'NVEIECIMIENT
L I | @ 24¥1) AN

- Y - J | ", . N Y
0 IMNESES el DAITICAS CQ 10D tTalnces 508

FTEMPRANILLO 2019 Yy amencano 50%

.
1
R

Ligeros procesos de hltrado y clarificado. Esto puede dar
lugar a ligeras precipitaciones en un futuro
ENOLOGO

Julio César Conde

Cajas de 6 botellas
125 cajas/ pallet
750 botellas/pallet

@ todegraren o baadeganae o 1 yecdeprry v ecoenes e wrarw Sedeparnes cor




TEMPRANILLO

Ribera del Duero

DENOMINACION DE ORIGEN

MARCAVINO / BRAND Crazy Tempranillo

ANADA / VINTAGE 220

DO. Ribera del Duero

VOLUMEN ALCOHOL 1% vol

CAPACIDAD / GRPACTTY {51,

VINTFICACION / MACERATION 2dias maceracitn / 2 days maceration

ROSAIO

CRAzY

TIPODE UVA / VARIETY 100 Tempranillo
TEMPRANILLO

CRIANZA | AGEING Sin envelecimiento

AlA anne

NO epeillg

BERIEE SEA D0 L I ey

I o e b g

CAJAS DE 6 BOTELLAS
60 CAJAS/ PALLET
360 BOTELLAS/ PALLET




bodegas
' a finca

estacada




2 ¥ SECUA
£ - CABERNET-SYRAH

DESCRIPCION / DESCRIPTION

<

Durante 7 dias el vino macera con los hollejos antes de la fermentacion que
durara 10 dias, y luego se deja reposar sobre sus pieles durante 5 dias mds.
El vino es enviado a barricas nuevas de roble francés durante 24 meses antes
del embotellado. / For 7 days the wine macerotes with the skins before the

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES

De color rubi oscuro, en nariz tiene una gran expresion de frutas negras y
notas especiadas. Gran eguilibrio en boca. El acabado es largo y sedoso. /

< i) / , i Tha FIi s y \
it Q Qreol OOk f f ong o )

@ IGP: Tierra de Castilla ! CUMA: Continental Mediterraneo
IGP: Tierro - CUMATE: Continentol Mediterrar

® CLASIFICACION: Reserva ~) GRADO ALCOHOLICO: 14,5%

* CLASIFICATION: Reserw ALCOHOLIC GRADE: 14

2, VARIEDAD: Cabernet, Syrah () CRIANZA: 20 meses bamca de roble Frances

“ VARIETY: net, Syrof AGING: 20 ‘ snch ook borr

PREMIOS Y PUNTUACIONES / AWARDS AND RATINGS

6 BOTELLAS/ ESTUCHE DE MADERA
63 ESTUCHES DE MADERA/ PALLET
378 BOTELLAS/ PALLET
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TIMPRANIL LA OIS = & MENY - Bl
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== =
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FINCA LA ESTACADA ROBLE

DESCRIPCION / DESCRIPTION

Vino tinto elaborado de forma tradicional a temperatura controlada con
uvas de la variedad tempranillo. El vino ha permanecido 6 meses en barrica
de roble americano, y posteriormente 2 meses en botella. / Red v

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES

Color cereza intenso. En nariz destacan aromas a frambuesa y notas de
vainilla. Poderosa y agradable sensacion en boca, conde destacan sus

toques terrosos y especiados. laninos dulces con un hnal |.1'€‘,O y atrutado, /

¥ DENOMINACION: DO Uclés 1 CUMA: Continental Mediterraneo
DENOMINATION: ( CLIMATE: Med terronean

§ CLASIFICACION: Roble ~)GRADO ALCOMOLICO: 135%

~ CLASIFICATION: ALCOHOUC GRADE: |

= VARIEDAD: Tempranillo - CRIANZA: 6 meses barmca de robie Amercang

" VARIETY AGING ; -

PREMIOS Y PUNTUACIONES / AWARDS AND RATINGS

GUIAPENIN

6 BOTELLAS/ CAJA
99 CAJAS/ PALLET
594 BOTELLAS/ CAJA



3, . FINCA LA ESTACADA
stacada 12 MESES EN BARRICA

4§ ¢C

DESCRIPCION / DESCRIPTION

fras el despalillado de ks Tempranillo, las pieles y el mosto se envia 8 tanques
de acere inoxdable donde se fermenta durante 7 dias a temperatura
controdada. Posteriormente realiza 1a crianza en barricas de roble durante 12

meses. [

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES

Color rojo amoratado. Su paso por boca es sgradable y sabroso. En nariz
JeSTacan sus toques terrosos y especiados, con aromas a frambuesa y cereza

De taninos dulces, posee un final afrutado y agradable en boca. /

FICHA TECNICA / DATA SHEET

DO, UsiéEs Clima: Contnental Mmadarraned

D.0. Uclés !

Zona: Centro Graduacidn Alcohdlica: 14%

Clasificacién: Jover TR Servicio: 12-14

Variedad: Tempranilio Crianza: 12 meses en barrica de roble americano

MARIDAJE / PAIRING

Se recomienda mandar con carnes a la brasa y guisos de caza menor /]

6 BOTELLAS/ CAJA
99 CAJAS/ PALLET
594 BOTELLAS/ PALLET




FINCA LA ESTACADA
VARIETALES

DESCRIPCION / DESCRIPTION

Tras el despalillado de las diferentes variedades, el mosto se envia a tanques
de acero inoxidable con los hollejos donde fermenta durante 9 dias a
temperatura controlada. Posteriormente es enviado a barricas de roble
donde realizara su envelecimiento durante 18 meses. / Destemming of the

*» tha *
Gropy ( A

Color rojo picota. Aromas complejos con toques tostados, notas de frutas

rojas y hierbas ahumadas. En boca es amplio, elegante, carnoso y sutil, con
tonos de maderas nobles y tostados de excepcién, sin olvidarse de las

ciruelas negras y los arandanos. [ Cherry red c nplex aron
VARIE PALES = Jois
¥ DENOMINACION: D U Ucles ' CUMA: Continental Mediterraneo
DENOMINATION: D CLIMATE: ( cntal Medit
; CLASIFICACION: Reserva ) GRADO ALCOHOLICO: 14%
CLASIFICATION: Ry ALCOHOLIC GRADE:

{CA LA ESTA(

0 ¥ % VARIEDAD: Tempranillo, Cabernet, () CRIANZA: 18 meses birrica de roble Francésy

Yilepoo rROPIO

Ok

6 BOTELLAS/ CAJA
99 CAJAS/ PALLET
594 BOTELLAS/ PALLET

2yran f\h"l_:‘ "P.((‘h:
VARIETY: Temy et AGING

PREMIOS Y PUNTUACIONES / AWARDS AND RATINGS

Siher )
("8

Y o

GUIAPENIN




3,

FINCA LA ESTACADA

¥ estacada  CHARDONNAY-SAUVINGNON BLANC

| —
| —
| ———.
| —
| ——
| ——
| —
—
——

INCA LA ESTACAD

b i et S

DESCRIPCION / DESCRIPTION

Tras el despalillado de los racimos y ¢l prensado de la uva, el mosto se deja
enfriar, antes o su fermentacidn, durants 14 dias 3 18°C. / After pressing the

ring 14 day

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES

Color amarillo pajizo, que destaca por su limpidez y frescura. En boca es
ghcérico y afrutado. Aroma intenso limpio y fresco con notas de frutas
tropicales. / Straw yellow color, which stands

' ) oby I¢ i ’
{. 2ppes and pea inl mouth it giycenc and fruity. In

FICHA TECNICA / DATA SHEET

D.O. Uclés Clima: Continental Mediterraneo
D.O. Uclés Continenta! Mediterranean Chimats
Zona: Centro Graduacién Alcohdlica: 12,5%
Clasificacidn: Joven T® Serviclo: 12-14°

{ i 1M | ¥ s f &g .'l"'-."' J.-.a :

Variedad: Chardonnay- Sauvignon Blanc

MARIDAJE / PAIRING

Se recomienda maridar con arroces y pescados blancos, / P

6 BOTELLAS/ CAJA
99 CAJAS/ PALLET
594 BOTELLAS/ PALLET



3%. .. FINCALAESTACADA
W estacada ROSADO SYRAH

DESCRIPCION / DESCRIPTION

Maceracidon muy corta con la piel, alrededor de 6 horas, para obténer su color
caracteristico. Posteriormente, se produce un trasiego estatico, y una vez que
wl jugn ha <irdn !in\lvinrlx la fermentacridn aleahblica tHene 1:!85' A NA
temperatura controlada de 16%C durante 12 dias. [ Has beer

ery sl { macerat weth Ifs skin A rict ours. Lo g=l theiwr ¢ raclerhy

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES

Color fresa, brillante, Aromas de frutas rojas acompafiados por clertos matices
herbiceos y licticos. En boca es ligero y fresco, pero con una clara acidez y
ligero amargor que le dota de personalidad y elegancia. Cardcter frutal y
f chit

goloso.

FICHA TECNICA / DATA SHEET

D.O. Uclés Clima: Continental Mediterrdneo
D.O, Uclés ’ sal Modee g
Zona: Centro Graduacidn Alcohdlica: 13%

Clasificacion: Joven 1% Servicio: 8-10

Variedad: Syrah

MARIDAIJE / PAIRING

Se recomienda maridar con pasllac ricentac y carne< a la plancha. / |

6 BOTELLAS/ CAJA
99 CAJAS/ PALLET
594 BOTELLAS/ PALLET



MARQUES DE LA MANCHA
ROBLE

DESCRIPCION / DESCRIPTION

Vino tinto elaborado de forma tradicional a temperatura controlada con
uvas de la vanedad tempranilio. El vino ha permanecido 6 meses en barrica
de roble americano, y posteriormente 2 meses en botella. / Red wine made

wrth tamnarnnil ArmAg s m Prortitiannl Farm et PermnBrnT
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NOTAS DE CATA / TASTING NOTES

Color cereza intenso. En nanz destacan aromas a frambuesa y notas de
vainilla. Poderosa y agradable sensacion en boca, donde destacan sus
teques terrosos y especiados. Taninos dulces con un final largo y afrutado. /

Deep and potent red colour. Aromas of raspberries and notes of vanillo

FOWE "-‘l"l’:"‘n-‘ Sensaaioy f ""‘."

§ DENOMINACION: D O Uclés ! CUMA: Continental Medrterrdneo
DENOMINATION: DO Ucl CLIMATE: Continentol Mediterroneo!

# CLASIFICACION: Roble (%) GRADO ALCOHOLICO: 13 5%

~ CLASIFICATION: Oa} ALCOMOUIC GRADE:

22 VARIEDAD: Termpanilu : CRIANZA. G rmoses barnca de robie Arveyicano
VARIETY: Tempranii ~ AGING: ) & borre

PREMIOS Y PUNTUACIONES / AWARDS AND RATINGS
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6 BOTELLAS/ CAJA
99 CAJAS/ PALLET
594 BOTELLAS/ PALLET



2wy .. MARQUES DE LA MANCHA

/Y |3

¥ estacada 12 MESES EN BARRICA

DESCRIPCION / DESCRIPTION

Tras el despaliBado de la Tempranilio, las pleles y ¢l mosto se envia a tanques
de acero inoxidable donde se fermenta durante 7 dias a temperatura
controlada. Posteriormente realiza 1a crianza en barricas de roble durante 12

meses. /

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES
Color roio amoratado. Su paso por boca es agradable y sabroso, En narz

JOSTACAN SUS TOQUES TErTasos y aspaciadas, CON Aromas a frambuesd y ceraa.

De taninos dulces, posee un final afrutado y agradable en boca, / O

FICHA TECNICA / DATA SHEET

D.O. Uclés Clima: Continental Meditlerraneo

D.O. Udeés |

Zona: Centro Graduacion Alcohdlica: 14%

Clasificacion: Joven TP Servido: 12-14

Variedad: Tempranilo Crianza: 12 meses en barrica de roble americano

MARIDAIJE / PAIRING

Se recomienda maridar con carnes a la brasa y guisos de caza menor, J

6 BOTELLAS/ CAJA
99 CAJAS/ PALLET

594 BOTELLAS/ PALLET




MARQUES DE LA MANCHA
VARIETALES
DESCRIPCION / DESCRIPTION RESERVA

Iras el despalillado de las diferentes variedades, el mosto se envia a tanques
de acero inoxidable con los hollejos donde fermenta durante 9 dias a
temperatura controlada. Posteriormente es enviado a barricas de roble

donde realizara su envelecimiento durante 18 meses, |

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES

Color rojo picota. Aromas complejos con toques 1osta jos, notas de frutas
rojas y hierbas ashumadas, En boca es amplio, elegante, carnose y sutil, con
tonos de maderas nobles y tostados de excepcion, sin olvidarse de las

caruelas negras vy los arandanos. /

¥ DENOMINACION: D O Ucle: ! CUMA: Continental Mediterraneo
DENOMINATION CUMATE: Continernol Mediterr ¢
| Z . ® CLASIFICACION: Reserva %) GRADO ALCOHOLICO: 14%
MARQUES : :
ARKQUVLE CLASIFICATION ALCOHOUIC GRADE: :
DE LA
A 1~ * Temopranilo C ] iy ot s IEmeaes ! Y O OO -
,\1,\.\(_“‘,\ : VARIEDAD: Tempranillo, Cabernet, %) CRIANZA: 18 meses bar 2 de robie Francés y
\‘..'1 f\‘.-"l" MATETLaD
VARIFTY: ' AGING: !

S __

PREMIOS Y PUNTUACIONES / AWARDS AND RATINGS

6 BOTELLAS/ CAJA
99 CAJAS/ PALLET
594 BOTELLAS/ PALLET




3 .. MARQUES DE LA MANCHA

q
& estacada  CHARDONNAY-SAUVINGNON BLANC

DESCRIPCION / DESCRIPTION

Tras el despalilado de los racimos y ol prensado de la uva, el mosto se deja

enfnar, antes de su fermentacion, durante 14 dias & 189 /

NOTAS DE CATA / TASTING NOTES
Color amarilio pajizo, que destaca por su limpidez y frescura, En boca es

gheeénco y atrutado. Aroma intenso limpio y fresco con nolas de frutas

tropicales. /

FICHA TECNICA / DATA SHEET

D.0. Uclés Clima: Continental Mediterrdneo
D.0. Uclés

Zona: Centro Graduacion Alcohdlica: 12.5%
Claszificaciéon: Joven T Servicio: 12-14°
Varisdad: Chardonnay- Sauvignon Rlane

MARIDAIJE / PAIRING

28 recomienda mandadar Con arroces ,‘f‘o’-’ﬂ"ﬂd\"ﬁ'\ 0anNcos. /

6 BOTELLAS/ CAJA
99 CAJAS/ PALLET
594 BOTELLAS/ PALLET
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